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Joseph Cirnigliaro, noto esponente comunitario di Brooklyn, foto-
grafato insieme con il ministro Gianfranco Fini, durante il suo
scorso viaggio qui negli Stati Uniti. Joseph Cirnigliaro é conosciu-
to nell’ambiente italiano ed italo americano con lo pseudonimo
PIPPO PAPPO, da quando, molti anni or sono, conduceva, con
quel nome d’arte, un simpatico programma radiofonico sulla sta-
zione radio ICN (Italian Communications Nstwork).

" Questo complesso scolastico
¢ un dono della Fondazione

LaStampa-Specchio dei tempi

Foto scattata durante il banchetto annuale dell’Inter Club Moratti USA svoltosi al Leonard’s of Great Neck
con ospite d’eccezzione I’arbitro internazionale Gianluca Paparesta.. Da sinistra a destra : Francesco
Damico, Sal Palmeri, Vincenzo Mannino, Quintino Cianfaglione, Joseph Meccariello, Tony Di Piazza,
Gianluca Paparesta, Tony Mulé, Giovanni Savarese, Luciano Saladino, Joseph Rapisardi.
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Le due foto, qui sopra e qui sotto, sono I’esempio del sentimento di filantropia che di volta in volta é esibito allorché
Madre Natura ci paventa con i drammmatici e spesso tragici eventi che sconvolgono la vita delle vittime di tali nefasti

eventi come, terremoti, ma-
remoti, frane o disastrose
condizioni meteorologiche
che si verificano in ogni
parte del globo.

Questa volta si tratta della
Scuola di Poggio Picenze,
paese terremotato del-
I’Abruzzo, (sotto con alcuni
abitanti del luogo che posa-
no con lo sfondo della scuo-
la e sopra l’insegna dell’isti-
tuto) che I’Associazione
Culturale di New York, in-
sieme col COM.IT.ES. di
New York e Connecticut
hanno aiutato a realizzare
attraverso le varie “fund -
raising” manifestazioni da
loro organizzate a van-
taggio dei disastrati di quel-
la regione.

Auguri  vivissimi a questi due assidui
lettori di America Oggi (foto a lato) per
Vapertura  del loro nuovo locale
“Raimo’s Pizzeria and Restaurant”,
45 Merrick Rd. in Amityville (Long
Island). Qui le pizze sono prodotte con
un autentico forno a legna che, come i
buongustai gia sanno, da il caratteristico
sapore rustico alla vera “pizza napoleta-
na”. Gli ingredienti: olio d’oliva extra
vergine, mozzarella (anche di bufala, se
disponibile), pomodori pelati (possibil-
mente sanmarzano) e basilico fresco.
La famiglia, amici e conoscenti augura-
no tanta fortuna e tante “buone pizze”.
Nella foto di Christina, i due fratelli
Dominic e Joe De Domenico, titolari del
nuovo locale.

Anche quest’anno I’abbondanza di neve
ha dato da fare a noi adulti ma é stata
la gioia dei pin piccini, come mostra il
soggetto della foto qui sotto: il bambino
si chiama Antonio ed ha 16 mesi i felici
genitori sono Maurizio e Grace Tarta-
mella e sono di Castellammare del Gol-
fo ( Trapani), sposati da qualche anno
e questo é il loro primo figlio. 1l papa
Maurizio é membro dell’Associazione
Culturale Siciliana “La Lampara”




